FERMINGAR

Kaffihladboréd
Marsipanbdk med nafni fermingarbarns.
Brauodterta med raekjum, papriku og bladlauk.

Heitur braudréttur meo skinku og aspas.

Flatkokur med hangikjoti.

Braudsnittur med reyktum lax og roastbeef.
Marengs med avaxtafyllingu.
Sukkuladikaka med rjoma.
Ponnukokur med rjoma.
Kr. 4900

Fermingarhladbord
Villisveppastpa med kryddjurta rjéma.

Reyktur lax med kirsuberjatdmat og camembert 4 pinna.
Tomatar, basil og ferskur mozzarella & pinna.
Parmaskinka og meléna a pinna.
SesamhjUpadur kjuklingur & pinna.

Heitir réttir
Haegeldadur lambalzaervodvi med rosmarinsosu.
Grillud kjuklingabringa marinerud i dijon og hvitlauk, med dodlusésu.

Medlaxti
Steikt rétargreenmeti, kartoflugratin, sultadur laukur, steiktir sveppir,
salat hussins, braud, pesté og smjor.

Marsipanbok med nafni fermingarbarns.
Kr. 6200

Innifalid i verdi
Sér salur med hvitum dukum, hvitum tauserviettum, lifandi bléomum, pjonusta og fragangur.
Kaffi, te og gosdrykkir. 1/2 gjald fyrir 6 til 11 ara. Fritt fyrir O til 5 ara.

Gildir frd 16.05.2017 - 15.05.2018
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